
 
 
In den Suppentopf geschaut: 
 

Rindssuppe mit Frittaten       €    2,60 

Tomatencremesuppe       €    2,90 

Knoblauchrahmsuppe        €    3,20 

Bouillabaisse  „Bellevue“       €    4,20 
 

Vorher noch etwas Kaltes : 
 

Mozzarella  mit Tomaten und Balsamico-Dressing   €   4,50 

Gebeizter Lachs und geräucherter Heilbutt  
 mit Senf-Dill-Sauce       €   7,20 

Carpaccio vom Naturrind mit frischem 
 Parmesan und Olivenöl      €    6,50 

Carpaccio vom Thunfisch auf Salatbouquet  
 mit Olivenöl und Parmesan      €    7,40 
 

Salate, immer gut! 
 

Griechischer Salat :  frische Salate mit Oliven und Feta €  5,80 

Fitnesssalat:  Sommerliche Blattsalate mit  
Joghurtdressing und gebratenen Putenbruststreifen €   7,20 

Salat Neptun:  Gebratene Fischfilets     €   9,40 
und Meeresfrüchte auf Blattsalaten    

 
 



 

 
 
Warme Vorspeisen: 
2 St. Scampi  auf Safranrissotto     €   6,90 

Linguini  mit Gemüse und Flusskrebsschwänzen   
als Vorspeise       €   6,20 
als Hauptspeise mit einem Salatteller   €   9,50 

 
 

Es gibt ja nicht nur Fisch: 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeeren,  
Petersilienkartoffeln und gemischter Salatteller  €  11,90 
auch vom Kalb möglich      €  16,50 
 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und eine  
 Salatteller        €  13,80 
 

Truthahnmedaillons auf Gemüserahmnudeln  €  12,80 
 

Kalbsschnitzel mit frischem Eierschwammerl 
  und Petersilienkartoffeln     €  18,50 
 

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce 
mit Kroketten und Gemüse    €  14,80 

 
 
 



 
 

 
Hier sind Sie genau richtig: 
 

Saiblingsfilet  in Kräuterbutter gebraten  
  mit Steinpilzrisotto     €  15,90 

Gebratene Reinanke aus dem Zeller See  mit 
Petersilienkartoffeln und einem grünen Salat   €  13,80 

 
Zanderfilet  in  Knoblauchrahmsauce 

mit Zwiebelkartoffeln      €  15,30 
 

Lachsforellenfilet  auf Schnittlauchsauce  
 mit einem Eierschwammerlgröstl    €  15,50 
 
Rotwallerfilet mit Oliven und Balsamico  
 auf Nudeln in Safranrahm     €  13,80 
 
Gegrillter Limettenlachs auf Spinatsauce  
 mit Erdnusskartoffeln      €  15,50 
 

Riesengarnelen in Gewürzbutter gebraten 
mit  Kräuterreis       €  17,80 

 
 
 
 



 
 

 
Auch etwas für Vegetarier: 
Blätterteigrolle mit Ricotta und Spinat gefüllt  
auf gewärmten Tomaten       €    7,90 
 

Hausgemachte Broccoli-Käse-Tascherl  auf 
Tomatensauce mit einem gemischten Salatteller   €  7,50 
 

Auch unsere kleinen Gäste haben Hunger: 
 

Kinderwiener mit Pommes frites und Ketchup   €   4,80 

Fischstäbchen mit Sauce Tartare  und Kartoffeln   €   4,20 

Spaghetti „Bolognese“       €   3,50 
 

Für’s Naschkätzchen: 
 

Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanillesauce  €  4,80 

Orangenparfait mit frischen Feigen    €  4,80 

„Mohr im Hemd“       €  4,80 

Walnusseis-Palatschinken mit Schokosauce  €  4,80 

Hausgemachtes Topfensoufflée mit Früchtegarnitur €  5,50 
 


